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Okruhy k MZk 2026/2027 ustni formou z pfedmétu PV/ST
1. Vyznam vyzZivy pro lidsky organismus
2. Zakladni pravidla chovani a stolovani, osobnost obsluhujiciho.
3. SloZeni potravin
4. Vybaveni a zafizeni na useku obsluhy
5. Potraviny rostlinného plvodu
6. Zakladni pravidla obsluhy
7. Pedivo, chléb
8. Systémy a zplsoby obsluhy
9. Diferencované stravovani
10. Jednoducha restauracni obsluha
11. Mléko a mlééné vyrobky
12. Vyssi forma slozité obsluhy
13. Maso a masné vyrobky
14. Vybaveni a charakteristika odbytovych stfedisek
15. Napoje
16. Jidelni a ndpojovy listek, menu
17. Fyziologie ¢lovéka
18. Michané napoje
19. Hygienické predpisy v gastronomii, HACCP

20. Barmanstvi v gastronomii



